Képviselofank gesztenyes toltelékkel

Hozzavalok:
o 12dkg zsir
o 12dkg viz

e 15dkg rizsliszt
e 5 egésztojas
Krémhez:
e 5dl tej
e 3 evokandl vanilia puding
e izlés szerinti cukor
e 100g reszelt gesztenye
e 400ml tejszin
e habrdgzitd

Elkészitése:

A vizet és a zsirt felforraljuk €s belekeverjiik a lisztet és addig f6zziik /reszteljiik /amig
nagyjabol egybeallo tésztat kapunk.

Levessziik a tiizrél és egyesével beledolgozzuk a tojasokat robotgép segitségével. Ha van
habzsakunk akkor egyforma nagysagu fankokat nyomunk a siitélapra, ha nincs akkor kanallal
formazzunk. A siitének forronak kell, hogy legyen.

A féankokat siités eldtt alaposan meghintjiik hideg vizzel. Siités 175°C-on torténik a
nagysagtol fiiggden az id6 30-45 perc

NAGYON FONTOS NEM SZABAD KINYITNI A SUTO AJTAJAT.

Kozben elkészitjiik a krémet. A pudingot megfézziik, amint kihiilt a felvert tejszinhabbodl egy
keveset a pudinghoz keveriink a gesztenyét belereszeljiik.

A fankokat elvagjuk kettObe az aljaba pudingos krémet majd a tejszinhabot majd a kalapot
helyezziik ra.



